
FONTINHA
PIZZERIA

fontinhapizzeria.com

Antipasti 4€
Focaccia, Grissini, Azeite e Balsâmico,   
Azeitonas Marinadas, Caponata

Entradas
Zuppa di Verdura  4€
Legumes da Horta e Croutons de Alecrim

Salada “Fontinhanella”  7€
Lollo Rosso, Tomate Cherry, Pepino, Cebola Roxa,   
Manjericão e Croutons de Focaccia

Carpaccio de Novilho 9€
Lascas de Parmesão, Rúcula, Frutos Secos   
e Vinagrete de Balsâmico

Tábua de Queijos Portugueses  
e Italianos 10€
Da ilha, Da Serra, Apimentado, Gorgonzola   
e Provola Fumado

Tábua de Enchidos Portugueses  
 e Italianos 12€
Chourição, Paio, Salami e Presunto de Parma

Tábua Mista de Queijos e Enchidos 15€
Apimentado, Gorgonzola, Da Ilha, Presunto de Parma,   
Salami e Chourição

Pizzas
Marinara 9€
Molho de Tomate, Orégãos, Alho, Manjericão  
e Azeite Virgem Extra

Margherita 10€
Molho de Tomate, “Fior di Latte”, Manjericão  
e Azeite  Virgem Extra

Fontinhapperoni 12€
Molho de Tomate, “Fior di Latte” e Pepperoni

Pesto 12€
Pesto de Manjericão, Tomate Cherry, Queijo  
Provola  Fumado e Manjericão

Quattro Formaggi 12€
Molho de Tomate, “Fior di Latte”, Fontina,  Gorgonzola  
e Granna Padano

Capricciosa 13€
Molho de Tomate, “Fior di Latte” Fiambre, Cogumelos, 
Alcachofras, Azeitonas, Azeite Virgem Extra e Manjericão

Nduja 15€
Molho de Tomate, “Fior di Latte”, Nduja,   
Burrata e Manjericão

Prosciutto 16€
Molho de Tomate, “Fior di Latte”, Presunto de Parma,  Rúcula 
e Mozzarella de Búfala

Sobremesas
“Cannoli al Pistacchio” 5€
Creme de Ricotta com Limoncello, Lima e Pistachos

O Nosso Tiramisù 5,5€
Bolo de Chocolate, Café e Amaretto, Mousse de Café, 
Gelado de Tiramisù

Panna Cotta de Morango 6€
Mousse de Morango, Panna Cotta de Baunilha, 
Crocante de Mel e Limão e Frutos do Bosque

Rua da Fontinha, n°87
4000-241 Porto, Portugal

E.: info@fontinhahotel.com
T.: +351 912 505 673
Chamada para rede móvel nacional

Caso possua algum ingrediente ao qual é alérgico informar o restaurante ou receção, por favor. 
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for 
solicitado pelo cliente ou por este inutilizado (DL 10/2015 de 16/01). Todos os preços incluem 
IVA. O Hotel poderá alterar os menus sem aviso prévio.

Vegetariano

“Comer

só uma ou 

comer as 

duas… eis a 

questão”

– William



Bebidas
COCKTAILS CLÁSSICOS
Porto Sour 6€
Vinho do Porto | Limão | Clara de ovo

Porto/Martini Tónico 6,5€
Vinho do Porto ou Martini | Água Tónica | Alecrim

Disaronno Sour 7,5€
Amaretto | Sumo de Limão | Açúcar

Expresso Martini 7,5€
Vodka | Licor de Café | Açúcar | Expresso

Mojito 7,5€
Rum | Hortelã | Açúcar | Lima | Soda

Garibaldi 8€
Sumo de Laranja | Campari

Limoncello Gin Collins 8€
Limoncello | Gin | Açúcar | Limão | Soda

Aperol Spritz 8,5€
Aperol | Espumante | Soda

Negroni 8,5€
Vermouth Rosso | Campari | Gin

Sangria de Frutos Vermelhos 18€
Vinho do Porto | Espumante | Frutos Vermelhos | Hortelã

Sangria de Limoncello e Maçã Verde 18€
Licor de Limão | Espumante | Gin | Maçã Verde | Hortelã

MOCKTAIL’S
Ginger Fizz  6€
Gengibre | Lima | Açúcar | Soda

Soda Italiana  6€
Soda | Polpa de Maçã Verde

VINHOS
Espumante
Bairrada, Sílica, Super   Copo 8,5€  Garrafa 37€
Reserva “Blanc de Noir”
Branco
Verde, Casa do Vale  Copo 5€  Garrafa 20€
Dão, CA&RA Clássico  Copo 6€  Garrafa 23€
Douro, Sílica “Unoaked”  Copo 6€  Garrafa 24€
Rosé
Verde, Casa do Valle  Copo 5€  Garrafa 20€
Tinto
Dão, CA&RA Clássico  Copo 6€  Garrafa 23€
Douro, Sílica “Unoaked”  Copo 6€  Garrafa 24€
Douro, Vinha dos Deuses Reserva Garrafa 38€

VINHOS DO PORTO Copo
Niepoort, Dry White 5,5€
Niepoort, White 5,5€
Niepoort, Ruby 5,5€
Niepoort, Late Bottled Vintage 6€
Dalva, 10 Year Tawny Porto 7,5€
Dalva, 1992 Tawny Colheita 15€

ESPIRITUOSAS 
Licores
Fernet Branca 6€
Amaretto Disaronn 6€
Frangélico 6€
Licor Beirão 6€
Baileys 6€
Limoncello 6€

Gin
Beefeater, London Dry Gin 9€
Tanqueray, London Dry Gin 9,5€
Bulldog, London Dry Gin 13€
Ventozelo, Distilled Portuguese Gin 13€
Malfy, Distilled Italian Gin 14€

Cognac & Brandy
Rumar 2 Year Old, Portuguese Brandy 7€
Delamain Pale & Dry XO, Cognac 28€

Whiskies
Johnnie Walker Red Label, 
Scotch Whiskey, Blended 7€
Jack Daniels no. 7, Tennessee Whiskey 10€
Jameson Black Barrel, Irish Whiskey, Blended 12€
Glenmorangie “The Original” 10 Year Old,  
Scotch Whiskey, Single Malt 15€

Rum
Abuelo, Panamá 7€

Vodka
Royalty, Finland 6€
Belvedere Pure, Poland 12€

Tequila
Jose Cuervo Silver, Jalisco 7€

Vermouth
Martini Riserva Ambrato 5€
Martini Riserva Rubino 5€

CERVEJA ARTESANAL PORTUGUESA
Blondie Ale 33cl, Musa 5,5€
Sabor refrescante com notas florais e cítricas

Born In The IPA 33cl, Musa 5,5€
Sabor amargo mas equilibrado com notas complexas de citrinos

Saison O’Connor 33cl, Musa 5,5€
Aroma Frutado e apimentado. Amargor moderado, seco e refrescante

Twist & Stout 33cl, Musa 5,5€
Sabor cremoso e equilibrado de caramelo, café, aveia e chocolate 

CERVEJAS
Heineken Pressão 25cl 3€
Heineken Pressão 50cl 5€
Heineken TP 33cl | Draft 3,5€
Heineken S/ Álcool TP 20cl 3€ 
Bandida do Pomar | Sidra 33cl TP 4€

ÁGUAS E REFRIGERANTES
Luso 50cl 2€
Luso 1L 2,5€
Água Castelo 25cl 2€
Pedras Salgada 75cl 3€
Água Tónica 20cl 3€
Coca Cola 33cl 3€
Coca Cola Zero 33cl 3€
7up 33cl 3€
Ice Tea Pêssego 33cl 3€
Ice Tea Limão 33cl 3€
Limonada 3€
Sumo de Laranja Natural 4€

CAFETARIA
Expresso 2€
Descafeinado 2€
Abatanado 2,5€
Galão 2,5€
Capuccino 2,5€
Affogato 4€
Expresso | Bola de Gelado

Chá 2€
Chocolate Quente 3€

“Beboa isso!”– Fernando


